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个人简介 

张莹，博士，武汉轻工大学食品科学与工程学院讲师，武汉轻工大学畜禽

水产制品加工与质量控制研究科技创新团队成员，主要从事食品微生物与水产

品质量安全控制方面的研究工作。目前主持湖北省重点实验室开放课题 1项，

参与“十三五”国家重点研发计划项目、国家自然科学基金面上项目等国家级

项目 6项，以第一作者或通讯作者发表论文 7篇，参与申请国家技术发明专利

6项，其中授权 2项，参编专著和教材 1部。担任 Frontiers in Microbiology

等国际学术期刊审稿人。 

 

教育经历 

2011.09-2015.06：吉林大学，食品质量与安全专业，本科 

2015.09-2017.06：中国农业大学，食品加工与安全专业，硕士研究生 

2017.09-2021.06：中国农业大学，食品生物技术专业，博士研究生 

 

工作经历 

2021.08-至今：武汉轻工大学食品科学与工程学院 

 

研究方向 

[1]  益生菌及其活性代谢产物功能研究 

[2]  应用微生物选育及其发酵制剂研制 

[3]  畜禽、水产品保鲜及其腐败菌与致病菌风险控制技术研究 

   

主持的代表性科研项目 

[1]  湖北省农业农村部农产品冷链物流技术重点实验室开放课题基金：小龙虾

特定腐败菌希瓦氏菌的腐败作用机制 

  



发表的代表性论文(第一或通讯作者） 

[1]  Lactobacillus plantarum LPL-1, a bacteriocin producing strain, changed the 

bacterial community composition and improved the safety of low-salt fermented 

sausages, LWT - Food Science and Technology, 2020, 128: 10 9385 

[2]  Salt replacement changed the bacterial community composition and 

physicochemical characteristics of sodium-reduced fermented sausages during 

fermentation and ripening, Foods, 2021, 10(3): 630 

[3]  Complete genome sequence of Bacillus velezensis LPL-K103, an antifungal 

cyclic lipopeptide bacillomycin L producer from the surface of lemon, 3 Biotech, 

2020, 10(1): 1-6 

     


